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Legislac8o alimentar Europeia

rla

Primeiras leis

Assiria

Proteccao dos consumidores relativamente a praticas desonestas de
venda de alimentos
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Grécia

Rotulagem de alguns alimentos Inspeccao de vinho e cerveja

Primeiras leis

Sistema de controlo para proteccdo contra fraudes e produtos de ma
qualidade
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Primeiras leis

Idade Média

Qualidade e seguranca de ovos, salsichas, queijo, cerveja, vinho e
pao

Primeiras leis

23 metade séc. 19

Leis de caracter mais geral surgem na Europa
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Primeiras leis

Franca 1935

Appelation d’Origine Controlée

Primeiras leis

Proteccao da saude

humana

3 objectivos principais

Promover comércio
justo

Proteger receitas do
Estado

22/09/2020
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Leis da UE

Directiva 1966/402/EEC sobre
comércio de sementes de
cereais

Directiva 1964/54/EEC sobre
uso de conservantes

Leis da UE

“Leis das receitas” sobre composicdo e métodos de producao para

chocolate, mel, doces, ...
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Rotulagem

11

Leis da UE

Exemplos actuais

Reivindicagdes
de saude e
nutricionais

Proteccdo | Producao

Aditivos geografica | bioldgica

Leis da UE

Leis devem tornar-se
simultaneamente validas em todos
os Estados-Membros

Impedir praticas anti-competitivas e injustas

12
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Leis da UE

Reg. 625/2017 relativo a alimentos
para animais

Em sintonia com lei geral dos alimentos

13

Leis da UE

Proteccao de tradicOes e Ter em conta obrigacdes
praticas de todos os internacionais sobre produgao e
Estados-Membros comeércio

WORLD TRADE
ORGANIZATION

14
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Livire clrculacio na UE

Livie clrculagio na UE

15
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Livire clrculacio na UE

Livie clrculagio na UE
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Livire €

irculacéo na UE

Livie clrculagio na UE

22/09/2020
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Livire clrculacio na UE

21

Harrmonizacio na UE

Rotulagem
Regulamento (UE) 1169/2011

Funde anterior
legislacao sobre
Garante informacao Flexibilidade para rotulagem de

adequada evolucao futura géneros alimenticios
e rotulagem
nutricional

22
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Harrmonizacgo na UE

Rotulagem

Rétulo ndo pode enganar o

Indicagdes, mengdes, marcas consumidor relativamente as
de fabrico ou comerciais, caracteristicas do produto, sua
imagens ou simbolos que natureza, identidade,
figurem na embalagem ou propriedades, composicao,

acompanhem alimento quantidade, durabilidade,
origem, método de producao

23
Harrmonizacio na UE
Rotulagem inclui
Nome do Lista de Quantidade de o
8 - alimento pre- Prazo minimo
produto ingredientes embalado
24

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

Rotulagem inclui

Nome e morada
Condicoes de de fabricante ou
utilizacao embalador ou
revendedor

Condicbes
especiais de
armazenamento

25
Harrmonizacio na UE
Rotulagem inclui
o Limite de utilizagdo para
" obre ngredientes alimentos muto
pereciveis
26

IndicacOes sobre
origem, se esta
nao for clara

Teor alcodlico por

volume para bebidas
com > 1,2 %

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

22/09/2020

Facilmente visiveis Legiveis Indeléveis

Harrmonizacio na UE

Escritos numa lingua facilmente

compreensivel pelo consumidor

Nem todas as indicacOes colocadas na
embalagem sao rotulagem

14
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Harrmonizacgo na UE

Alimentos que nao requerem lista de ingredientes

, Vinagres fermentados,
Agua carbonatada quando derivados de
um Unico produto

Frutos e horticolas
frescos

29

Harrmonizacio na UE

Alimentos que nao requerem lista de ingredientes

Produtos que contenham um Unico
ingrediente e que este tenha 0 mesmo
nome do produto, ou que seja
identificavel no nome do produto

Queijo, manteiga e lacticinios
fermentados, desde que contenham
apenas ingredientes lacteos e m.o.

30
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Harrmonizacgo na UE

Nao considerados ingredientes

Constituintes de um
ingrediente que tenha
sido temporariamente

separado durante
processamento e depois
reintroduzido em teor
nao superior ao inicial

Aditivos provenientes de
ingredientes, desde que
nao tenham fungao no
produto

Substancias usadas
apenas como solvente
ou veiculo para aditivos

31

Harrmonizacio na UE

Rétulos

Lista de ingredientes com cabecalho indicando “Ingredientes”

Listados por ordem decrescente de peso

32

16
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Harrmonizacgo na UE

Aditivos

Listados usando o nhome da categoria,

7o

seguido do nome especifico ou n® CE

33
Harrmonizacio na UE
Rétulos
Quando aditivo pertence a mais Se alimento contiver amido ou amido
gue uma categoria, indica-se a modificado, mengao tem que ser
categoria que tem a fungao complementada pela origem vegetal devido
principal a possivel presenca de gluten
34
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Harrmonizacgo na UE

Quantidade liquida

Unidades de volume Unidades de massa

para liquidos para outros alimentos Sl i

35

Harrmonizacio na UE

Net Weight

Rétulos
Poids Net '1259

@
@ R
Quantidade liquida {;, | ﬁ:i'é‘:f.l'fff"‘ :90g

i _,L.Z.ll b3 e

3

Em embalagens subdivididas quantidade Se alimento sélido for

especificada por embalagem e indicado comercializado em meio liquido
n° de embalagens indicar peso escorrido

36
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Harrmonizacgo na UE

Rétulos

Quando produto pré-embalado cumpre directiva
em termos de indicacao quantitativa

37
Harrmonizacio na UE
Data de durabilidade
minima
Data até a qual o alimento mantém Acompanhada por condicBes de
propriedades especificas quando bem armazenamento
armazenado
38
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Harrmonizacgo na UE

Rotulos

Data de durabilidade minima

: o “Consumir de preferéncia antes do fim
“Consumir de preferéncia antes de...” P de. ”

Quando data indica o dia Nos outros casos

39
Harrmonizacio na UE
Rotulos
Data de durabilidade minima
Suficiente indicar dia e SUﬁdeaang inud;ﬁe(ajromes . Suficiente in_gicar ano
més quando durabilidacgle entre 3 e quando durabilidade > 18
durabilidade < 3 meses 1) s meses
40

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

Frutas e horticolas
frescos

41
Harrmonizacio na UE
Produtos de padaria ou
pastelaria que sejam
consumidos até 24 h
apos fabrico
42

22/09/2020

Rétulos

Data de durabilidade nao
obrigatdria

Refrigerantes, sumos,
néctares e bebidas
alcodlocas em embalagems
>5L

Vinhos, licores e
similares, com mais de
10 % de alcool

Rétulos

Data de durabilidade nao
obrigatoria

Sal, aglcares e produtos
Vinagres quase exclusivamente a
base de acucares

21



Harrmonizacgo na UE

Rotulos

IOGURTE PEDAGO

Morango Produtos muito pereciveis

T

- L Indicagao das condigdes de
Consumir ate... armazenamento

43

Harrmonizacio na UE

Rétulos
Denominagao do género alimenticio

Denominagao corrente
pode ser acompanhada

L Denominacao descritiva de descricSo. para evitar
Denominagao corrente se n3o existir outra Gao, p

confusdo nos
consumidores

44

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

“Leis das receitas”

Apenas para alguns produtos

Chocolate e Café e Sumos de
cacau chicoria fruta

45
Harrmonizacio na UE
Solventes autorizados para café descafeinado (Dir. 2009/32/CE)
Acetato de metilo Etilmetilcetona Diclorometano
46

22/09/2020

23



22/09/2020

Harrmonizacgo na UE

Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)

Indicagdo se produto é mistura de sumo e
sumo proveniente de concentrado

Rotulo deve mencionar se sumo for feito na
totalidade ou parcialmente a partir de
concentrados

Lista de ingredientes deve
mencionar ambas as origens

47
Harrmonizacio na UE
“Leis das receitas”
Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)
Quando sumo feito a partir Quando sumo feito a partir
de um Unico fruto de varios frutos
Rétulo refere nome do Nome indica Nomes dos frutos indicados
fruto (ex. sumo de utilizagdo de diversos em quantidades
laranja) frutos descendentes

48
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Harrmonizacgo na UE

Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)

Rotulagem nutricional

Indicar, por ex. “adicdao de vitaminas” ou “adicao de
minerais”

49

Harrmonizacio na UE

“Leis das receitas”

Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)

Néctares

Indicar teor minimo de sumo, puré, | Colocada no mesmo campo visual do nome

do produto

50
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Harrmonizacgo na UE

“Leis das receitas”

Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)

Quando se adicionam aglcares, nome deve
referir adicao e quantidade maxima de
acucar

51
Harrmonizacio na UE
“Leis das receitas”
Sumos de fruta (Directiva 2012/12/EU)
Directiva ndo considera tomate como fruto
52
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Harrmonizacgo na UE

“Leis das receitas”

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Mel ¢ a substincia agucarada natural produzida pela abelha Apis mellifera a partir do néctar das flores ou das secregdes
procedentes de partes vivas de plantas ou de excregdes de insectos sugadores de plantas que ficam sobre partes vivas de
plantas, que as abelhas recolhem, transformam, combinam com substincias especificas proprias, depositam, desi-
dratam, armazenam e deixam amadurecer nos favos da colmeia.

53

Harrmonizacio na UE

“Leis das receitas”

Mel (Directiva 2001/110/CE)
Tipos de mel segundo origem

Mel de néctar ou mel de flores Mel de melada

Obtido a partir de excregdes de
insectos sugadores de plantas que
Obtido a partir do néctar das flores ficam sobre partes vivas de plantas ou
de secregdes procedentes de partes
vivas de plantas

54
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Harrmonizacgo na UE

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Tipos de mel segundo producdo e/ou apresentacao

Armazenado pelas abelhas nos alvéolos
e comercializado em favos

Contém pedagos de mel em favos

55

Harrmonizacio na UE

“Leis das receitas”

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Tipos de mel segundo producao e/ou apresentacao

Obtido por escorrimento de favos Obtido por centrifugagao de favos

56
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Harrmonizacgo na UE

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Tipos de mel segundo producdo e/ou apresentacao
Mel prensado Mel filtrado

Compressao de favos, com ou sem Eliminacdo de matérias organicas e
aquecimento inorganicas estranhas

57
Harrmonizacio na UE
Mel (Directiva 2001/110/CE)
Tipos de mel segundo producdo e/ou apresentacao
Mel para uso industrial
58

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

“Leis das receitas”

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Se originario de varios
Estados-Membros ou
paises terceiros

Rétulo deve indicar pais
ou paises de colheita

Mistura de méis | Mistura de méis | Mistura de méis
CE nao CE CE e nao CE

59

Harrmonizacio na UE

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Critérios de composicao

Acs. organicos,

Aglcares com enzimas e Cor varia de
predominancia particulas quase incolor a | Fluido, espesso
de glucose e solidas castanho- ou cristalizado
frutose provenientes da escuro
recolha

Sabor e aroma
de acordo com
origem vegetal

60
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Harrmonizacgo na UE

Mel (Directiva 2001/110/CE)

Critérios de composicao

Nao pode sofrer
adicdo de Acidez ndo
outros Nao pode sofrer pode ser
ingredientes, fermentacao alterada
incluindo artificialmente
aditivos

Enzimas nao
podem ser
destruidas ou
inactivadas por
aquecimento

Teores de

aglcares e
humidade
definidos

61

Harrmonizacio na UE

Aguas minerais naturais

Directiva 2009/54/CE

Agua microbiologicamente pura, tendo por origem um lengol ou
jazigo subterraneo e proveniente de nascente explorada através de
uma ou varias emergéncias naturais ou perfuradas

62
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Harrmonizacgo na UE

Aguas minerais naturais

Directiva 2009/54/CE

Distingdo da agua de bebida ordinaria |

Teor em minerais, oligo-
elementos ou outros Natureza original Eventuais efeitos
constituintes

Harrmonizacio na UE

Aguas minerais naturais

Directiva 2009/54/CE

Abrange aguas originarias de paises terceiros

22/09/2020
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Harrmonizacgo na UE

Directiva 2009/54/CE

Aguas minerais naturais efervescentes

Agua mineral natural
reforcada com gas
carbonico natural

Agua mineral natural
gaseificada

Agua mineral natural
gasosa

65

Harrmonizacio na UE

Aguas minerais naturais
Directiva 2009/54/CE

Rétulo deve detalhar composicao quimica, local de
colheita e nome da nascente

Proibido comercializar agua de uma
nascente sob mais que uma designagdo
comercial

66
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Harrmonizacgo na UE

Aguas minerais naturais

Directiva 2009/54/CE

Proibidas referéncias a prevengao, tratamento e
cura de doencas, excepto em casos especificos

MENGORS £ CRITERIOS FREVISTOS NO K 1 DO ARTICO 0

Laxativa, diurética, para gime pobre em
sadio, ...

67

Harrmonizacio na UE

Aguas minerais naturais

Directiva 2003/40/CE

Constituintes, concentracoes e CondigOes de utilizacdo de ar enriquecido
rotulagem em O3

68
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Harrmonizacgo na UE

Directiva 2003/40/CE

Ar enriquecido com O5 s6 pode ser usado quando
justificado e ndo altere composigao da agua

Tratamento tem que ser indicado no rétulo

69
Harrmonizacio na UE
Aguas minerais naturais
Directiva 2003/40/CE
Aguas com > 1,5 mgL! de F tém . -
gue mencionar e indicar que nao Limites maxm'g;g dp:sraar?aslliti%spb’ Hg, ... e
sao indicadas para menores de 7 a
70
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Harrmonizacgo na UE

S=—3=
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Leite e derivados . L Qm
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Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas) L *
Outros produtos lacteos

Quaisquer produtos lacteos, excepto
leite (Leite em pd desnatado, nata,
manteiga, iogurte e queijo)

Produto proveniente da ordenha de
uma ou mais vacas

71
Harrmonizacio na UE
Leite e derivados
Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)
Origem do leite ou produtos lacteos tem que ser
especificada se nao for bovina
72
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Harrmonizacgo na UE

Leite e derivados
Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)

Leite para consumo

Leite parcialmente
desnatado ou
meio gordo

Leite desnatado
ou magro

Leite gordo ou

Leite cru leite inteiro

73

Harrmonizacio na UE

Leite e derivados

Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)

Leite cru

Nao aquecido a mais de 40 °C, nem

sofrido tratamento de efeito equivalente

74
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Harrmonizacgo na UE

Leite e derivados

Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)

BEM ESSENCIAL

leite qmdou o

Leite gordo ou leite inteiro

Nao-estandardizado —
Estandardizado — min. matéria gorda nao
3,50 % matéria gorda modificada desde
ordenha

Tratado termicamente

75
Harmonizagio na UE
Leite e derivados
( Mimosé\
Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas) VTG
mei(l)eg(e;rdo
Leite parcialmente
desnatado ou meio gordo
Tratado termicamente Matéria gorda entre 1,50 % e 1,80 %
76
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Harrmonizacgo na UE

Leite e derivados

Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)

Leite desnatado ou magro

Tratado termicamente Max. 0,50 % matéria gorda

77
Harrmonizacio na UE
Leite e derivados
‘ Melo Gordo
Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas) E. §
= Ennquecido com
calclo @
Modificagbes permitidas por eliminagao Permitido enriquecimento em proteinas
ou adicao de constituintes naturais do derivadas do leite, minerais ou
leite vitaminas
78
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Harrmonizacgo na UE

Leite e derivados

Regulamento 1308/2013 (Mercados agricolas)
Reducao do teor em lactose

Conversao em glucose e galactose

79

Harrmonizacio na UE

Directiva 2004/41/CE

Carnes picadas Preparados de carne

Carnes com adicao de géneros alimenticios,
condimentos ou aditivos ou submetidas a

Carnes picadas em fragmentos
ou passadas por uma picadora
de sem fim

tratamento que ndo altere estrutura celular
interna nem fagcam desaparecer
caracteristicas de carne fresca

80
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Harrmonizacgo na UE

Directiva 2004/41/CE

Bovinos, suinos, ovinos e caprinos

Sal, mostarda, especiarias,

Zig

ervas aromaticas

81

Harrmonizacio na UE

Directiva 2004/41/CE
Partes de carcacga 0

Musculos estriados, excepto coragao

Residuos de carne e 0ssos

82
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Seguranca alimentar

Livro Branco sobre seguranca dos alimentos

22/09/2020

2000

Antecedeu Lei Geral dos Alimentos

83
Seguranca alimentar
Livro Branco sobre seguranca dos alimentos
Novos controlos Regulagdo de
Primeiros passos e legislacao alimentos para Higiene
para criacdo da sobre animais, saude e aIin%entar
EFSA seguranga bem-estar
alimentar animal

84
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Seguranca alimentar

Livro Branco sobre seguranca dos alimentos

Informacao
Embalagens Irradiagao aos
consumidores

Contaminantes
e residuos

85
Seguranca alimentar
Livro Branco sobre seguranga dos alimentos
Papel da Comissao Europeia em negociagdes
internacionais sobre seguranca alimentar
86
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Seguranca alimentar

22/09/2020

Livro Branco sobre seguranca dos alimentos

Indica que consumidores
devem ter disponiveis
alimentos em quantidade,
qualidade e seguranca,
provenientes de todos os
Estados-Membros

87

Seguranca alimentar

88

Todos os aspectos
de seguranca
alimentar sao

tratados a nivel
Europeu

Legislacao Europeia
aplicada em todos os
Estados-Membros,
mas responsabilidade
€ nacional ou local

Organisational Structure on 01/09/2020

BUSINESS SERVICES
S. YAMADIAKO
g cl

E DIRECTOR
hard

CHIEF SCIENTIST
MHUGAS

RISK ASSESSMENT COMMUNICATION ENGAGEMENT
& SCIENTIFIC ASSISTANCE & COOPERATION

B. GALLANI

COMMUNICATICH
3. RAMEAY

~ efsam

European Food Salely Autherity

44



Seguranca alimentar

Estrutura da EFSA

Entidade com personalidade juridica

Conselho de Director Executivo Férum
Administracao e colaboradores Consultivo

Comité
Cientifico e
Painéis
Cientificos

89
Seguranca alimentar
Estrutura da EFSA
Conselho de Administragao
Membros Representantes de
nomeados pelo organizagoes de
Conselho Europeu ggm;esging?ge gig consumidores e
apos consulta ao P outros agentes da
Parlamento cadeia alimentar
90

22/09/2020
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Seguranca alimentar

Estrutura da EFSA

Conselho de Administracao

Mandatos de 4 a,

e TRl DecisOes por maioria

91
Seguranca alimentar
Estrutura da EFSA
Director Executivo
Nomeado pelo Conselho
de Administracao a partir
de uma lista proposta Representante legal da EFSA
pela Comissao Europeia
92
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Seguranca alimentar

Estrutura da EFSA

Forum Consultivo

1 representante por
Estado-Membro

Aconselha o Director
Executivo

Seguranca alimentar

Estrutura da EFSA

Comité Cientifico

10 presidentes dos
Painéis

6 peritos independentes

22/09/2020

47



95

96

Seguranca alimentar

Estrutura da EFSA

22/09/2020

Painéis Cientificos

Seguranca alimentar

Compostos por peritos
independentes

Livro Branco

Na origem do RASFF

<
L"RASFF

Rapid Alert System for Food and Feed

48
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Seguranca alimentar

Principio da precaucdo

The Precautionary Principle

Adaptacao da legislagdo ambiental para protecgao
da saude humana

InstituicGes comunitarias podem
restringir uso de um produto ou
processo, se existirem consequéncias
para a seguranca de um alimento

Requer prova cientifica,
mesmo que nao
conclusiva

97
Seguranca alimentar
Principio da precaucao
Comunicacdo da Comissao relativa ao principio da precaucao
. ~ Utilizar numa
Orientagoes sobrg abordagem estruturada
quando e como aplicar a avaliacao de risco
98
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Seguranca alimentar

Materiais em contacto com
alimentos

Regulamento (CE) 1935/2004

Materiais destinados a entrar em contacto directo
ou indirecto com alimentos devem ser estaveis

Sem migracao que possa colocar saude
humana em risco ou alterar o alimento a
nivel nutricional ou sensorial

99

Seguranca alimentar

Materiais em contacto com
alimentos

Regulamento (CE) 1935/2004

Nao aplicavel

Materiais que envolvem produtos

Materiais de cobertura ou revestimento preparados a base de carnes e sao
(casca de queijos, ...) susceptiveis de ser consumidos com o
alimento

100

50



22/09/2020

Seguranca alimentar

Materiais em contacto com alimentos

Regulamento (CE) 1935/2004

Indica materiais que podem ser Faz referéncia a materiais activos e
objecto de medidas especificas inteligentes

101

Seguranca alimentar

Contaminantes

Regulamento (CEE) 315/93

Contaminante

Qualquer substancia ndo intencionalmente adicionada ao alimento,
como resultado da produgao, processamento, embalagem, transporte,
..., OU contaminagao ambiental

102
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Seguranca alimentar

Contaminantes

Regulamento (CEE) 315/93

Contaminante

Nao inclui fragmentos de insectos ou pelos de animais

103

Seguranca alimentar

Contaminantes

Regulamento (CE) 1881/2006

Teores maximos de alguns
contaminantes

Nitratos Micotoxinas Metais D'O)F(,E‘gs e PAH

104
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Seguranca alimentar

Contaminantes

Regulamento (CE) 1881/2006

Métodos de monitorizacao

105

Seguranca alimentar

Irradiacao de alimentos

Directiva (CE) 1999/2

Regras para utilizacdo de radiagdo ionizante em alimentos
devem ter em atengao salde humana, mas também razdes
economicas e técnicas

106

22/09/2020
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Seguranca alimentar

! Irradiacao de alimentos

Directiva (CE) 1999/2 ‘V’

Alimentos tratados com ; Sendo apenas um ‘ Simbolo
radiagdo ionizante tém que ' ingrediente irradiado, “Radura”
exibir essa indicacdao no . lista de ingredientes tem opcional na
rotulo que dar essa indicagdo UE

107

Seguranca alimentar

| Irradiacdo de alimentos

Directiva (CE) 1999/2

Materiais de embalagem tém que
ser adequados

108
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Seguranca alimentar

Irradiacao de alimentos

Directiva (CE) 1999/3

Lista de aditivos e ingredientes alimentares
tratados por radiagao ionizante

Apenas ervas aromaticas secas,
especiarias e condimentos vegetais Possibilidade de acrescentar mais
(max. 10 kGy)

109

Seguranca alimentar

Métodos higiénicos de producao

Regulamento (CE) 852/2004

Actualizado por Actualizado por Regulamento
Regulamento (CE) 853/2004 (UE) 2017/625

Controlos em produtos de

Alimentos de origem animal origem animal

110
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Seguranca alimentar

Regras de transporte

|
Directiva (CE) 98/28

Derrogacao relativa ao transporte maritimo
de agucar bruto a granel

Pode ser feito em Requer limpeza de carga
contentores nao anterior e que esta nao tenha
exclusivos para o efeito | sido um liquido

111

Seguranca alimentar

Regras de transporte

|
Regulamento (UE) 579/2014

Derrogacao relativa ao transporte maritimo
de dleo e gorduras liquidos

Pode ser feito em
contentores nao
exclusivos para o efeito

Requer limpeza de carga
anterior

112
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Seguranca alimentar

Aditivos alimentares ’ ‘:’;
i". isz‘ E281
Regulamento (CE) 1333/2008 ﬁ'/ // -

N&o considerados

Cobre todos os aditivos alimentares aditivos

Substancias usadas A Aucxiliares
para conferir aroma sf?ntgsaauntﬂ?%ﬁ;f tecnoldgicos e
ou sabor enzimas

113

Seguranca alimentar

Aditivos alimentares

Directiva (CE) 1333/2008

Nao podem ser usados para encobrir
defeitos

114
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Seguranca alimentar

Aditivos alimentares

Directiva (CE) 1333/2008

Aditivo tem que ser autorizado
e utilizado de acordo com as
condicdes especificadas

S6 utilizados em alimentos
autorizados

115

Seguranca alimentar

Aditivos alimentares

Directiva (CE) 1333/2008

Uma vez aprovados, ndo podem
ser interditos por Estados-
Membros

Aditivos podem ser adicionados
ou removidos da lista

116
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Seguranca alimentar

{ Aromatizantes

{ Regulamento (CE) 1334/2008 }

|
| |

Aromas e ingredientes ] Lista aromatizantes, regras de

alimentares ndo contemplados no rotulagem e condigOes de
Regulamento dos aditivos utilizagao
J

117
OGM
Primeiras directivas em 1990
Directiva (CE) 1990/219
Libertacao de - Actualmente
OGM para o Sogrlt:grg |\g—:érssas Directiva (CE)
mercado S 2009/41

118
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OGM

Directiva (CE) 2009/41

Microrganismo geneticamente modificado

M.o. cujo material genético tenha sido modificado por uma
forma de reproducao sexuada e/ou de recombinagao natural
gue nao ocorre na natureza

119

OGM

Directiva (CE) 2009/41

Anexo I define técnicas de modificacao
genética

Anexo II define técnicas que originam m.o. nao abrangidos
pela directiva

120
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OGM
Directiva (CE) 2009/41
Anexo II define critérios para seguranga da
salde humana e ambiente
q Seguranca I
Ideréts'gfg ee Ce documentada e Esgtgggﬁgad =
comprovada
121
OGM
Directiva (CE) 2009/41
Anexo III descreve elementos de avaliagao
Efeitos deletérios
Doencas em D()lgﬂ,g:ss g&n sobre doencas,
humanos panimais ambiente ou outros
organismos
122
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OGM
Directiva (CE) 2009/41
Anexo III descreve processo de avaliacao
Propriedades Inclusao nas
nocivas do classes de risco Opgoes para
receptor, dador (Dir. confinamento
ou vector CE/2000/54)
123
OGM
Directiva (CE) 2009/41
Anexo 1V descreve medidas de confinamento
124
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Novos alimentos

Regulamento (UE) 2015/2283

Entrada em vigor
01/01/2018

Exclui alimentos geneticamente modificados, enzimas alimentares,
aditives, aromas e solventes de extraccao

125
Reg. (UE) 2015/2283
Critério para “novo alimento”
Utilizacdo ndo significativa para consumo humano na
UE antes da entrada em vigor do Reg. (CE) 258/97
126
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Reg. (UE) 2015/2283

10 categorias de novos alimentos

M.o., fungos ou algas ou isolados ou
produzidos a partir desses
organismos

Com estrutura molecular nova ou
intencionalmente modificada

127
Reg. (UE) 2015/2283
10 categorias de novos alimentos
Matérias-primas de origem mineral ou Plantas ou partes delas ou isolados
isolados ou produzidos a partir delas ou produzidos a partir de plantas
128
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Reg. (UE) 2015/2283

10 categorias de novos alimentos

Culturas de células ou de tecidos
Animais ou partes destes ou isolados derivados de animais, plantas, m.o.,
ou produzidos a partir deles fungos, algas ou isolados ou
produzidos a partir dessas culturas

129

Reg. (UE) 2015/2283

10 categorias de novos alimentos

Resultem de processo de produgao nao
utilizado antes de 1997 que altere
significativamente composicao, estrutura, valor
nutritivo, metabolizacao ou substancias
indesejaveis

Constituidos por
nanomateriais artificiais

130
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Reg. (UE) 2015/2283

10 categorias de novos alimentos

Alimentos utilizados exclusivamente
como suplementos antes de 1997, se
forem utilizados de outra forma

Vitaminas, minerais e outras
substancias

131
Reg. (UE) 2015/2283
UE estabelece lista de novos alimentos
Principio da
equivaléncia
substancial
Autorizado se respeitar condicoes
= c Alimento nao deve diferir do
'\éiosaep[lerzenn? r;sI%o Utilizacao nao induz que vem substituir,
saljg = hurgnaﬁa consumidor em erro constituindo desvantagem
nutricional
132
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Reg. (UE) 2015/2283

Alimentos tradicionais de paises terceiros

Derivado da producao primaria, com historial de
utilizacdo segura nesse pais

133
AlegacOes de saude
Regulamento (CE) 1924/2006
Aplicacdo a alegacoes Nao aplicavel a comunicagdes de
nutricionais e de satide em autoridades e organizacoes de salde
comunicagoes comerciais publica ou publicagoes cientificas
134

67



22/09/2020

Regulamento (CE) 1924/2006

Alegacoes validas

Substancia presente ou ausente

A ol anci imilavel pelo organism
em quantidade suficiente Substancia assimilavel pelo organismo

135
Regulamento (CE) 1924/2006
AlegacOes validas
o Compatibilidade com principios de nutricao
Fundamento cientifico YA e A et
136
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Baixo valor energético
Liquidos com < 4 kcal/porcao de
20 kcal/100 mL edulcorante

Solidos com <
40 kcal/100 g

137
Regulamento (CE)
1924/2006
Alegagdes nutricionais
Valor energético reduzido
Redugao de, pelo Indicacao das caracteristicas que fazem
menos, 30 % com que valor energético seja reduzido
138
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Sem valor energético
< 4 kcal/100 mL Edulcorantes < 0,4 kcal/porcao

139
Regulamento (CE)
1924/2006
Alegac0es nutricionais
Baixo teor de gorduras
Solidos com < ik Leite meio gordo com
3.9/100 g Liguidos com < 1,5 g/100 mL max. 1,8 g/100 mL
140
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142

Acidos gordos

saturados + trans
< 1,5g/100 g

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

< 0,5g/100 g
(100 mL)

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Baixo teor de gorduras
saturadas
Acidos gordos saturados + Max 10 % do valor
trans < 0,75 g/100 mL energetico

22/09/2020
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Sem gorduras saturadas

Acidos gordos saturados
+ frans < 0,1 g/100 g
(100 mL)

143

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

< 5g/100 g < 2,5 g/100 mL

144

72



22/09/2020

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais
Sem acucares

< 0,5 g/100 g (100 mL)

145

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacoes nutricionais

Sem adicao de aglcares

Nl e Gl Sem adigao de 3I|rcri1entos Se tl\\(ECI‘ att;gcares, naturais
dissacarido adicionado Cleitw [reipiiiseizitles = UL GRS
edulcorantes naturalmente presentes

146
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Baixo teor de Na/sal
Na < 0,12 g/100 g (100 mL) Em aguas Na < 2 mg/100 mL

147

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

Muito baixo teor de Na/sal
Na < 0,04 g/100 g (100 mL) Nao aplicavel em aguas

148
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Sem Na/sal
Na < 0,005 g/100 g

149

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

Fonte de fibras
Fibras = 3 g/100'g Fibras = 1,5 g/100 kcal

150
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Fibras = 6 g/100 g Fibras = 3 g/100 kcal

151

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

Fonte de proteinas
Proteinas = 12 % do valor
energético do produto

152
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Proteinas = 20 % do valor
energeético do produto

153

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

Fonte de vitamina X ou
mineral Y
De acordo com Reg. (UE) 1169/2011
ou Reg. (CE) 1925/2006

154
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Regulamento (CE)
1924/2006

Alegacdes nutricionais

Rico em vitamina X ou
mineral Y

Se contiver pelo'menos o dobro
do exigido para “Fonte de...”

155

Regulamento (CE)

1924/2006
Alegagdes nutricionais
Teor de [Nutriente]
reforcado
Preenche condicoes para Reforgo = 30 % relativo a
“Fonte de...” produto semelhante

156
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158

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegac0es nutricionais

Teor de [Nutriente]
reduzido

Reducao.em
Reducao = 30 % relativo a micronutrientes =10 %
produto semelhante relativo a produto
semelhante

Reducao em Na/sal =
25 % relativo a produto
semelhante

Regulamento (CE)
1924/2006

Alegagdes nutricionais

Leve/"Light”

Preenche condicoes para “Teor Indicagao das caracteristicas

reduzido...” que tornam o produto “Light™

22/09/2020

79



OGM

159

OGM

160

Libertacao deliberada de OGM no
ambiente

Directiva (CE) 2001/18

Baseada no principio de precaucao

Directiva (CE) 2001/18

Rétulo menciona “Produto contém organismos
geneticamente modificados”

" xwmer vegelable oil
| _' s geneticly modllled soyabeaf“"un
. l'mhrd {water, mustard ‘seed, vinegar.
g- egg yolk, thickener
, acids (E330], reservmves [£202).
colours (E160a), antlondanl (E385).
Produced Netherlands. Store ina
€0al, dry place. Shake before use.
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OGM

Directiva (CE) 2001/18

Autorizagoes diferentes para alimentos para
humanos e para animais

Nao ter efeitos Nao diferir
adversos para saude Nao enganar o significativamente do
humana, animal ou consumidor alimento que
ambiente substitui

161
OGM
Directiva (CE) 2001/18
AutorizacOes diferentes para alimentos para
humanos e para animais
Inf - b Medidas a tomar em
NUAMELEL Sl Tipo de embalagem caso de uso
uso anterior incorrecto

162
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OGM

Directiva (CE) 2001/18

Autorizagoes diferentes para alimentos para
humanos e para animais

Informacao sobre Plano de
avaliacao de risco monitorizagao do
ambiental cultivo

163

OGM

Directiva (CE) 2001/18

AutorizacOes diferentes para alimentos para
humanos e para animais

Publico pode enviar
comentarios a
Comissao Europeia

EFSA tem que emitir Opinido divulgada ao
opiniao publico

164
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OGM
Directiva (CE) 2001/18
Autorizagoes diferentes para alimentos para
humanos e para animais
Autorizacoes validas Autorizacoes Autorizagoes validas
por 10 a renovaveis em toda UE
165
OGM

Rastreabilidade

Regulamento (CE) 1830/2003

No inicio do
processo, operador

processamento indlcz %rgslﬁnga de digitos)

Identificador Unico
(alfanumérico 9

Rastreavel em todas
as fases do

http://www.fao.org/food/food-safety-quality/gm-foods-platform/browse-information-by/oecd-unique-
identifier/en/?page=1&ipp=30&no_cache=1&tx_dynalist_pil[par]=YToxOntzOjE6IkwiO3M6MToiMCI7fQ==

166
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A - 3 I
Agricultura |

o'

Regulamento (CE) 834/2007

—

Produtos rotulados como AB se,
pelo menos, 95 % dos ingredientes Define regras de producdo para os
de origem agricola foram obtidos diversos produtos
por agricultura bioldgica

167
Agricultura biologic:
Regulamento (CE) 834/2007
Proibicdo de comercializagdo como AB se tiver sofrido
processo de modificacdo genética
168
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169

170

Criacdo de animais

Directiva (CE) 2008/119

Proteccao dos vitelos

Criacao de animais

Directiva (CE) 2008/120

Proteccao de suinos
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Criacdo de animais

Ovos e galinhas

Regulamento (CE) 589/2008 — Regulamento 1308/2013

comercializagdo dos ovos — mercados e produtos
agricolas

171

Criagao de animais

Regulamento (CE) 589/2008

Categorias de ovos

—
| |

Categoria A Categoria B

172
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Criacdo de animais

Regulamento (CE) 589/2008

W

Categoria A

:
| |

o \
Caracteristicas | Nem lavados nem
qualitativas | limpos

173

Criacdo de animais

Regulamento (CE) 589/2008

W

Categoria A

‘ Classes de peso

174
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Criacdo de animais

Regulamento (CE) 589/2008

N

Categoria B

S—

Nao correspondem as
caracteristicas qualitativas
da categoria A

175

Criagao de animais

Regulamento (CE) 589/2008

fffff -

Rotulagem categoria A

S
|

Data de
Categoria Classe de peso durabilidade I\:I:?igloacée
minima ¢

176
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Criagcdo de animais

Regulamento (CE) 589/2008

s

Rotulagem categoria A

Durabilidade minima ndo pode
exceder 28 dias apos postura

177

Criagao de animais

Regulamento (CE) 589/2008

——

Modo de criagao

—

Galinhas criadas Galinhas criadas Galinhas criadas
ao ar livre no solo em gaiolas

178
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Criacdo de animais

’ Regulamento (CE) 589/2008

{ Carne de aves
Regulamento (CE) 1308/2013 e Método de criagao e
Regulamento (CE) 543/2008 condigBes de mercado

179

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

GATT _,.
de

General Agreenen
oo Terdis o T

Mais relevantes

Acordo sobre Aspectos dos Direitos
Acordo sobre a Aplicagao de Medidas de Propriedade Intelectual

Sanitarias e Fitossanitarias (SPS) Relacionados com o Comércio
(TRIPS)

180
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

WTO SPS Agreement
Basic principles

SPS Measures shall be:
Transparent
Based on international standards
ACO rdo SPS Based on scientific principles and risk assessment
Proportionate
Non-discriminatory
No more trade restrictive than necessary

Parametros a respeitar pelos membros Membros t&m que justificar medida

com evidéncia cientifica

da OMC quando introduzem regras para
inibir o livre comeércio

181

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Se a evidéncia cientifica for insuficiente, Membros

podem decidir provisoriamente com base em

III

“informacdo pertinente disponive

182
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Medidas para proteger vida animal ou
vegetal e saude relativamente a riscos Nao podem ser aplicadas de modo a
causados pela entrada de organismos constituir restrigao encoberta ao
num territorio e ainda de aditivos, comeércio internacional
contaminantes, toxinas, ...

183

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Membros da OMC mantém prerrogativa de

estabelecer o que consideram ser o nivel adequado
de proteccao

184
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Membros podem permitir consumo de alimentos, de
acordo com preferéncias culturais, apesar de risco
conhecido

Queijos franceses Peixe cru no Japao

185

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Cria um Comité encarregado de facilitar

implementacao do Acordo e promogao dos seus
objectivos

186
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicagao dos Acordos da OMC

WTO SPS Committee

* Meets three times per
year

« Forum to exchange
Information, raise trade
problems, review the
Agreement

A + Horizontal i : ad h
Comite SPS Consulatin, private |
the fourth review

* The three sisters have
observer status as well
as a number of other
organisations

Composto por Membros da OMC,
membros das autoridades alimentares Responsavel por 5 fungoes
nacionais e observadores convidados

187

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Funcdes do Comité SPS

2) servir de plataforma para
discussao de medidas sanitarias
especificas que Membros
considerem barreiras ao comércio

1) agir como veiculo para troca de
informagao sobre desenvolvimentos
regulatorios a nivel nacional

188
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Fungdes do Comité SPS

3) desenvolver tarefas necessarias a implementacdo
das provisoes do acordo

Procurar solugdes operacionais para Criacao de regras e procedimentos para
possiveis obstaculos clarificar e facilitar operacionalidade

189

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC
Fungdes do Comité SPS

4) monitorizar harmonizagao e utilizagdo de normas
internacionais

Semelhante a procedimentos decorrentes
do Codex Alimentarius

190
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicagao dos Acordos da OMC

Fungoes do Comité SPS

5) funcdo didatica, fornecendo assisténcia técnica

191

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo SPS

Caso das hormonas carneas

192
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Disputas UE-OMC

Frangos tratados

com antibiticos Radiagao ionizante | Corantes azoicos Trombina

193

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Influéncia politica de IndicagGes Produtos protegidos na UE ndo o sdo
Geograficas em outros membros da OMC

194
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo TRIPS

Sistema Europeu de DOP e IGP Necessario remover algumas regras
contrariava TRIPS originais — alteragao de 2006

195

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo sobre Obstaculos Técnicos ao Comércio (TBT)

Considera como objectivos legitimos
Membros devem evitar criar regras que a seguranga nacional, a prevengao
criem obstaculos desnecessarios ao de praticas fraudulentas, a proteccao
comércio internacional da salide humana e vida animal e
vegetal e proteccao do ambiente

196
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo sobre a Agricultura

y Agriculture&OWIO

HpAS -

Liberalizagao do comércio internacional Proibir restricoes a importagao
no sector agricola (quantidades, pregos e licengas)

197

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Acordo sobre a Agricultura

Membros devem acordar redugao de Monitorizagao e implemen,tagéo do
subsidios a importacdo e exportacao Acordo tem sido dificil

198
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Aplicacao dos Acordos da OMC

Abordagens diferentes relativas a seguranca
alimentar

Predominancia do
consumidor sobre o
mercado na UE cria
tensoes com OMC

Lei Europeia indica Principio da precaucao
outros factores para € controverso para
além dos cientificos OMC

199

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Resolugdo 70/186 da ONU (2015)

Disposicoes do Codex

devem ser transpostas DecisOes da UE Codex adoptado por
para legislacoes baseadas no Codex NAFTA, MERCOSUR, APEC

nacionais e adoptadas

200
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

C ODEX

International Food Standards

it

Crc\).dlugcr)lz ‘ée Utilizacio Aditivos e
g de Contaminantes | medicamentos

praticas e Fole s
e esticidas veterinarios
tecnologicas P

Composicao
dos
alimentos

201

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Niveis
maximos de
Cd em cereais

Andlise de
contaminantes e
pesticidas

Niveis maximos de
Pb em alimentos

Niveis maximos de
toxinas em leite

202
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Sistema internacional
de numeracao para
aditivos

Colheita, processamento
e comercializagao de
aguas minerais

Transporte de alimentos em
granel

203

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Normas

Artigo 1 dos estatutos

Prioridade a proteccdo da salde

dos consumidores e manutencao de
praticas de comercio justo

204
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius
Comissao do Codex

Estudos cientificos Comités de peritos

Residuos de

Aditivos alimentares pesticidas

205

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius
Comissao do Codex

Consultadoria

Papel das agéncias
governamentais na
avaliacdo do HACCP

Avaliagdo de risco e Biotecnologia e seguranga
seguranga alimentar alimentar

206
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Comissao do Codex

Apoia e encoraja operadores econémicos a adoptar
voluntariamente praticas éticas de promogao de comercio justo

Cédigo de Etica para o Comércio
Internacional de Alimentos

207

Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Implicagdo mais explicita na lei Europeia

AlegagOes nutricionais e de salde

208
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Influéncia internacional sobre lei Europeia

Codex Alimentarius

Codex influencia OMC e indirectamente lei
Europeia

Influéncia persuasiva, nao Facilita comércio alimentar entre UE e

determinante outros paises

209
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