Introducgo

Normas |

)\ | /A

Entre cerca
de 21000
normas ISO
perto de
1000
dedicadas a
alimentos

Equipamento agricola

Logistica

Transporte

Processamento

Rotulagem

Embalagem

Armazenamento
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Introducdo

Introducdo

Normas ISO

Enfase na modernizagdo
tecnoldgica, qualidade e
seguranca
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Introducdo

Normas ISO

Plataforma de cooperacao

Criar confianca nos entre todas as partes

alimentos envolvidas
Introducdo
Comités
técnicos
Produtos Oleos Amido e sub- Pescas e
alimentares essenciais produtos aquicultura



Introducdo

ISO/TC 34

Introdugéo

Terminologia

22/09/2020

Comité dos
produtos
alimentares

Alimentos e
racoes

\—Da producao

primaria ao
consumo

> 800 normas

Comité dos
produtos
alimentares

Amostragem e

: Especificagdes
metodos
analiticos dos produtos
Incl. analise

sensorial
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Introducdo

Gestao de
qualidade

Introducdo

Irradiagao

Comité dos
produtos
alimentares

Embalagem Armazenamento Transporte

Comité dos
produtos
alimentares

Deteccao de OGM Biomarcadores

22/09/2020



Introducdo

ISO/TC 54

11

Introducdo

Qualidade na
analise

12

22/09/2020

Comité dos oleos
essenciais

Oleos essenciais

usados em Mais de 120 normas
alimentos
Também em

outros produtos

Comité dos
oleos
essenciais

Nomenclatura e

LIl terminologia

Rotulagem
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Introducdo
Comité do amido e sub-
produtos
Métodos de andlise para as
ISO/TC 93 industrias de extraccao de
amido
13
Introducdo
Comité das pescas e
aquicultura
ISO/TC 234 Desenvolvimento Especificagdes para
sustentavel equipamento

14



Introducdo

Vigilancia e gestao
de recursos
marinhos

15

Introducdo

Comissao do
Codex
Alimentarius

1N

Comité das pescas e
aquicultura

Acordos
internacionais sobre
terminologia e
métodos de
amostragem

Parcerias

FAO

Estatuto de
observador

16

Segurancga

Global Food
Safety Initiative

22/09/2020



Introducdo

International
Dairy Federation

17

Normas

18

Parcerias

OMS

ISO 3591

Tamanho dos copos de
prova de vinho

OMC

|

Observador

ISO Standard
Wine Tasting Glass
4622

Ovorail haight:
155 mm (£ 5)

Yolume Sapacity:
215 mi (210)

22/09/2020



Normas

International Standard @ 7304

Outum whast semolinas and slimentary posta -
Estimation of cooking quality of speghett by sensory

19
Normas
International Standard @ 3103
20

22/09/2020

) g

ISO 7304

NS

- TIIN

Tempos de cozedura para
spaghetti

-

Vi B

ISO 3103

\/ THE PERFECT CUP OF TEA

RS«C

/—\ o SociEry oF GHEMSTT

Preparacao do cha

-

10
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22

Normas

Corrupted milk | How melamine got into China‘s dairy products:

ISO/TS 15495

Chemical factories  Those operations 'Protein powder’ is Adulterated milkis Milk is
that produce mix Melamine, purchased by dairy sold to large dairy  sold to
melamine sel the which causes kidney  farmers and millc manufacturers,  consumers
scrap cheaply to damage, with other  collection agents, and o
small businesses, substances and added toraw milk to
resell it as ‘protein  fool quality tests, along
powder with other unauthorlzed
additives, including Notelustration s shemstic
antibiotics and fat. Soure: W) epotig

Especificacdes técnicas para
determinagao da presenca
de melamina em leite

Normas

Familia ISO 9000

Gestao da qualidade

The 4 primary standards of 1ISO 9000 family:

WHAT IS THE ISO 9000 FAMILYQ

150 190112011

Quatty andior
wironmental Syste
Auditing

22/09/2020
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24

Normas

Normas

Gestao da segurancga

Requisitos gerais

Familia ISO 22000

alimentar

ISO 22000:2018

Aplicavel a todas as
organizacoes da cadeia
alimentar

22/09/2020

12



Normas
ISO 22004:2014
Conselhos de aplicacao da
ISO 22000
25
Normas

ISO 22005:2007

Sistema de rastreabilidade . '
de alimentos para humanos Revista e S%qférmada em
e para animais

26

22/09/2020

13



Normas

ISO/TS 22002-1:2009

Pré-requisitos especificos Revista e confirmada em
para fabrico de alimentos 2020

27

Normas

ISO/TS 22002-2:2013

Organizagoes envolvidas no
Pré-requisitos especificos processamento, preparagao,
para restauracao distribuicao, transporte e
servico de refeicdes

28

22/09/2020
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Normas

Pré-requisitos
especificos para
agricultura

29

Normas

30

ISO/TS 22002-3:2011

Inclui animais e
seus produtos (leite,
ovos, ...)

ISO/TS 22002-4:2013

Pré-requisitos especificos
para fabrico de embalagens

Revista e
confirmada em
2015

22/09/2020
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Normas
Z8ae ma

ISO/TS 22003:2013

o
S R

Auditorias e certificacao Adequacao a ISO 22000

R, - F

31

16
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Na UE
DG Saude e Seguranga
alimentar é o ponto de
Todos os paises + UE sdo contacto
membros da Comissao do
Codex (CAC)
Decisao 2003/822/EC
33
Historia

Codex Alimentarius
Austriacus

Origem do nome

Criado no Império Austro-
Hungaro entre 1897 e 1911

34

17



Historia
Responsabilidades em
1945 Fundacao da nutricao e criagao de
FAO normas alimentares
internacionais
35
Histdria

Responsabilidades em
saude humana e, em
particular, mandato para
estabelecer normas
alimentares

Fundacao da
1948 OMS

36

22/09/2020
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Historia
Nutrigdo, aditivos e areas
h afins
12 reuniao

1950 CO”J“!"t? de “Regulagao nos diferentes

especialistas paises é dificil e, por vezes,
FAO/OMS contraditdria. Existe legislacdo

) sem base cientifica e € dada

pouca importancia aos
principios da nutricdo”
37
Histdria
Dr. Hans Frenzel
Ein erfolgreicher Visionar
Codex Alimentarius Europaeus
Weltweiter Codex Alimentarius
Criacao do
Codex L
1954-58 Alimentarius Fomentada pela Austria
Europaeus
38

19
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JECFA
JECFA  orpowe.
Criacao do ——

Comité conjunto Contribui para

1955 FAO/OMS sobre deliberagdes da CAC
aditivos sobre aditivos,
alimentares contaminantes e
medicamentos
veterinarios

Promove vontade de
acordos internacionais
sobre normas
alimentares minimas

12 conferéncia
1960 europeia da

FAO Convida Director-Geral a
propor programa
conjunto FAO/OMS sobre
normas alimentares

20
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Adopta resolugao

Conselho do propondo que o seu

Codex
1961 . . trabalho sobre normas
Alimentarius . .
seja conduzido pela FAO
Europaeus e OMS
41
A Apoio da OMS, Comissao
Cog;e;igaa econdmica da ONU para
a Europa (UNECE),
1961 est(?g;éice OCDE e Conselho do
. . Codex Alimentarius
Alimentarius Europaeus

CODEX ALIMENTARIUS

International Food Standards
World Health Food and Agriculture

rganization
Organization the United Nations

42

21



Histdria

1961

43

Histdria

1961

44

Conferéncia
da FAO
estabelece
Codex
Alimentarius

Conferéncia
da FAO
estabelece
Codex
Alimentarius

22/09/2020

Criacao de um programa

internacional de normas
alimentares

The work of an international
food standard-setting body

JOINT FAO/WHO é?i'}
FOOD STANDARDS PROGRAMME
Codex Alimentarius Commission

Since 1963 until now

Criacao da Comissao do
Codex (CAC)

Pede a OMS apoio para
programa conjunto de
normas alimentares

22
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Historia
Pede que CAC
Conferéncia implemente programa
1962 conjunta de normas alimentares e
FAO/OMS crie o Codex
Alimentarius
45
Histdria
Aprova programa de
_ normas
1963 Assembleia da

OMS

Adopta estatutos da CAC

46

23
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Objectivos
Conjunto de normas sobre
caracteristicas dos produtos
Codex Alimentarius Normas geneéricas
Normas sobre produtos
47
Objectivos

Rotulagem de alimentos pré-
embalados

Normas genéricas Métodos de amostragem e analise

Codigos de referéncia

48

24
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Objectivos
Higiene
Normas genéricas Produgdo
Processamento
Cddigos de
referéncia Fabrico
Transporte
Armazenamento
49
Objectivos
Normas genéricas
Higiene alimentar }—{ Introduz uso de HACCP
50

25
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52

Objectivos

Normas genéricas

OrientacOes

Objectivos

Principios que servem de base a
politicas em areas-chave

OrientagOes para a interpretacao
dos principios

Normas genéricas

Adicao de nutrientes essenciais

Principios do Codex

Inspecgao e certificagdo de alimentos
importados e exportados

Estabelecimento e aplicacdo de
critérios microbioldgicos

Avaliagao de risco microbioldgico

Analise de risco de alimentos de
origem biotecnoldgia

22/09/2020
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Objectivos

22/09/2020

Normas genéricas

Rotulagem

OrientacOes
interpretativas

Alegagdes nutricionais e de

saude

53

Objectivos

Normas, orientagdes e
codigos de referéncia

54

Producao, comercializacao e
rotulagem de alimentos

bioldgicos

Alimentos halal

Normas sobre produtos

Textos sobre produtos

Rotulagem

Higiene

Avaliagdo de risco de seguranca

Amostragem e analise

Procedimentos de inspeccdo e
certificagdo

Produgdo de alimentos de origem animal

Contaminantes

ProvisGes sobre aditivos

Textos sobre aditivos

Limites maximos para residuos de
pesticidas

Limites maximos para medicamentos
veterinarios

Orientagdes regionais

27
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Objectivos

Cereais, leguminosas e
derivados, incluindo
proteinas vegetais

Normas sobre Gorduras, dleos e afins
produtos

Produtos da pesca

Frutos frescos e horticolas

55

Objectivos

Frutos e horticolas
processados e congelados

Sumos de fruta

Normas sobre
produtos

Carne e derivados; sopas e
caldos

Lacticinios

56

28



Normas sobre produtos

57

Formato das
normas
sobre
produtos

58

Acucares, produtos de cacau,
chocolates e outros

Ambito

Descricao
Composicao essencial
Aditivos
Contaminantes
Higiene

Pesos e medidas
Rotulagem

Métodos de amostragem e analise

22/09/2020
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Funcionamento

Aberto a todos os membros e
associados da FAO e da OMS

Membros da CAC 188 paises + UE

CODEX ALIMENTARIUS

mmmmmmmmmm @ @z

237 observadores

59

Funcionamento

OrganizagOes governamentais
internacionais

Observadores da CAC Organizagdes ndo governamentais

Organizagoes da ONU

60
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Funcionamento
Participam nas discussoes, excepto
Observadores da CAC decis3o final
61
Funcionamento

Alguns tém Pontos de Contacto
nacionais

Paises membros

Codex

Muitos tém Comités Nacionais do

62

31



Funcionamento

Estatutos da CAC

22/09/2020

Fazer propostas e ser consultada
pelos Directores-Gerais da FAO e
OMS

Implementar Programa conjunto
FAO/OMS de normas alimentares

odex alimentarius commission

Proteger salide dos consumidores e assegurar
comércio justo

Promover coordenacdo de todas as normas
alimentares produzidas por governos e ONGs

63
Funcionamento
Programa conjunto
FAO/OMS
64

Definir prioridades na preparacao de esbocos
das normas

Finalizar as normas e publica-las no Codex
como hormas regionais ou mundiais

Rever e corrigir normas publicadas

32



Funcionamento

Consulta

Recolha e avaliacao de
informacao

Papel da CAC

65

Funcionamento

Papel da CAC

66

Confirmacao de resultados
finais

Compromissos para
enquadrar perspectivas
cientificas diferentes

Criar normas para proteger
consumidores, garantir comercio
justo e facilitar o comércio de

alimentos

22/09/2020
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Funcionamento

Submeter proposta

Processo de
preparacao das
normas

Preparar texto para
discussao

67

Funcionamento

Preparar proposta de
projecto

Processo de
preparacao das
normas

CAC ou Comité
Executivo decide que
norma pode ser
desenvolvida

68

Preparado esboco da
norma

%
%

%

22/09/2020

Governo
nacional ou
comité da CAC

Indica
calendario

Distribuido por
governos
membros

34



Funcionamento

~

Processo de preparacao
das normas

69

Funcionamento

~

Processo de preparagao
das normas

70

Comentarios tidos em conta

Texto apresentado a CAC como
esbocgo de norma

Alguns anos até conclusao

Quando adoptada pela CAC,
adiciona-se ao Codex

22/09/2020
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Funcionamento

GETTING STARTED CRITICAL REVIEW
Initial proposal Criteria and priorities
Discussion paper » Procead?
_ NO
Revised
Project proposal - or
abandoned

COMMITTEES
COMMITTEE LEVEL EXECUTIVE COMMITTEE AND TASK FORCES COMMISSION

71

Funcionamento

Revisao de normas

72

YES

Consultation with

_ govemments and Endorsement®
interested parties and
Committee debate *by General Committees

ELABORATION APPROVAL AND ADOPTION

Mid-term review

©jwondo

1

i
Final standard, e !
guideline, etc. h

-

Normas detalhadas antigas
consolidadas em normas mais
gerais

J

s

Adequadas a desenvolvimento de
novos alimentos

~N

Procedimento idéntico ao da
preparacao de novas normas

22/09/2020
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Funcionamento
Preparam esbocos de
normas para apresentar
a CAC
Comités do Codex
Organismos
subsidiarios
da CAC s
Comites de
Coordenacao Regides ou grupos de
paises coordenam
actividades, incluindo
desenvolvimento de
normas regionais
73
Funcionamento
o s . Trabalham em todas as normas de
Comites generalistas }—{ produtos
74

22/09/2020
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Funcionamento
Apoia CAC em
definicdes, regras
, s d di t
Comités Comite para os © procedimento
generalistas Principios Gerais N
Relagdes com
outras
organizagoes
75
Funcionamento
Comité dos aditivos
Comité dos contaminantes
Comités generalistas
Comité para higiene alimentar
Comité para rotulagem
76

38
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Funcionamento

Comité para amostragem e
métodos de analise

Comités generalistas

Comité para nutricao e alimentos
para necessidades dietéticas

especiais
77
Funcionamento
Comité dos residuos
e de pesticidas e Comité Preparam limites
e?w%rpalltiiias dos residuos de maximos de
9 medicamentos residuos (MRL)
veterinarios

78
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Funcionamento
Comité da inspeccdo e Aplicac?o de
Comités certificacdo de normas re ativas a
generalistas importagoes e internacional de
exportagoes alimentos
79
Funcionamento
Podem desenvolver normas,
L . limites maximos para aditivos e
Comites generalistas contaminantes, cddigos de
referéncia e outras orientacoes
80
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Funcionamento
iy Vias de comunicacao Sistema de
e%%rrnz;ltigfa s com o publico e informagdo da
g governos OMS (INFOSAN)
: ! V.INFOS’.AN e
81
Funcionamento
Novos comités podem ser criados
Comités dos produtos para cobrir necessidades
especificas
82
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Funcionamento

Cereais, leguminosas e legumes secos
Frutos frescos e horticolas
Comités dos produtos que .
reunem regularmente Gorduras e oleos
Frutos e horticolas processados

Especiarias e ervas aromaticas

83
Funcionamento
Produtos de cacau e
chocolate
Peixe e produtos da
pesca
; Higiene da carne
Comités dos
produtos em Aguas minerais naturais
suspensao
Proteinas vegetais
Aclcares
Lacticinios
84

22/09/2020
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Funcionamento

Competéncias limitadas e activos
por periodos curtos de tempo

Resisténcia antimicrobiana é o
Unico em actividade

Grupos de missao i 0 animal
intergovernamentais ad-hoc Alimentagao anima

Alimentos derivados da
biotecnologia

85
Funcionamento
Asseguram que trabalho da CAC
responde a interesses regionais e de
Comités de Coordenagéo paises em desenvolvimento
Regionais
Relatdrios das reunides submetidos e
discutidos com CAC
86
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Funcionamento
Africa
Asia
- 14 ~ E
Comités de Coordenagao vropa
Regionais
América Latina e Caraibas
América do Norte e SW
Pacifico
Proximo Oriente
87
Funcionamento
3
Nomeado pelos Directores-Gerais da FAO e
OMS
Secretariado da CAC x
Sediado na FAO, em Roma
88
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Funcionamento
Comités de Peritos Consulta e aconselhamento cientifico
89
Funcionamento
1995 — 4 declaracOes de principios
1997 — declaragdo de principios sobre
oA avaliagdo de risco
Papel da ciéncia nas
decisoes
2001 — critérios relativos a outros factores
2003 — CAC incorpora declaragao de
principios sobre analise de risco no Manual
de Procedimentos
90
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Funcionamento

Exceléncia
Independéncia
Principios do
desenvolvimento de
conselhos cientificos Transparéncia
Universalidade — instituigdes de
todo o mundo convidadas a

disponibilizar dados

91

Funcionamento

1995 — aplicacdo da andlise de risco

1996 — biotecnologia e seguranca alimentar
Encontros e consultas
recentes a peritos

1997 — aplicacdo da gestao de risco a
segurancga alimentar

AN

1997 — avaliacao da exposicao a
compostos quimicos devido a consumo
alimentar

92
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Funcionamento

1998 — papel das agéncias governamentais
na avaliacao de HACCP
1998 — aplicagdo da comunicagao de risco
Encontros e consultas
recentes a peritos
2000 - seguranga de alimentos vegetais
geneticamente modificados
2001 — avaliagdo da alerginicidade de

alimentos geneticamente modificados

93
Funcionamento
2002 — acrilamida
2003 - seguranga de alimentos animais
geneticamente modificados, incl. peixe
Encontros e consultas
recentes a peritos
2004 — biotoxinas em bivalves
Actividade tem aumentado...
94

47



Funcionamento

Principais
grupos de
peritos

JECFA (1955) H

95

Funcionamento

Principais
grupos de
peritos

JMPR (1963) H

96

Joint Expert Committee
on Food Additives

== w==
it widers
=

s

REPORT
2015

Joint Meetings on
Pesticide Residues

22/09/2020
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Funcionamento
Principais Joint Expert Meetings on
grupos de JEMRA (2000) Microbiological Risk
peritos Assessment
97
. y \
Funcionamento \V/ \\Y. @ )
N4
IAEA
Joint FAQ/IAEA Division
of Nuclear Techniques in Food and Agriculture
. Niveis de contaminacdo por
OutrasN Agéncia radionuclideos em alimentos
organizagoes Internacional de
consultadas Energia Atomica Irradiacs .
rradiacao de alimentos
98
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Funcionamento
- World
] Organisation
/  for Animal
Health
. Doencas animais que afectam
Outras Organizacao humanos
organizagoes Mundial da
consultadas Saude Animal Ligacdo entre salide animal e
seguranga alimentar
99
Funcionamento
Codex e o consumidor
Minimizagao dos riscos para a
saude do consumidor
4 2\
Cddigo de Boas Aplicacdo a producdo e uso de
Praticas de Aspectos da materiais destinados a
Alimentacdo saude animal e alimentacdo animal e seus
. i ingredientes
Animal ambiente L g )
' 7
Inclui pastagens, culturas para
alimentagdo animal e
aquicultura
- J
100
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Funcionamento

TR N
Principios para

Anadlise de
Risco de

Alimentos
Derivados da
Moderna
L Biotecnologia

/

Codex e o consumidor

Monitorizacao
pds-mercado de
potenciais
efeitos
nutricionais e de
saude

-

.
p

seguranga em alimentos
derivados de plantas
modificadas

-

9
Orientag0es para avaliagao de
seguranga em alimentos
derivados de m.o. modificados

J

=
Efeitos intencionais e nao

intencionais da modificacao e
avaliagao da possivel

N
Orientag0es para avaliagao de

alergenicidade

Codex e o consumidor

Representados nas sessoes da

101
Funcionamento
Participacao de
consumidores
102

CAC desde 1965

22/09/2020
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Funcionamento

Aditivos

What is SPS?

Identificou e escolheu
normas, orientacdes e

Residuos de
medicamentos
L veterinarios e pesticidas )

recomendacdes da

Contaminantes

J

CAC

SPS = Sanitary and Phytosanitary Standards

ANIMAL
HEALTH

PLANT
HEALTH

Métodos de amostragem

e analise

J

Cddigos e orientacOes de

N

higiene
103
S Codex coméro ntermacionl
1 ( Adoptam normas do Codex
Acordos SPS e TBT como sendo cientificamente
J L justificadas
The WTO Technical Barriers to
_Trade (TBT) Agreement
104

22/09/2020
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Funcloramerto [RGB RG0R

(Baseiam-se frequentemente no
Codex

Directivas UE ‘

Foundations of
EU Food Law
and Policy

105
Funcionamento
Implementacao do Codex
Paises em desenvolvimento
Apoio da FAO e OMS Adopgao de normas do Codex
Infraestrutura técnica e
administrativa

106
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Funcionamento

Implementacao do Codex

'a A
Estabelecer e fortalecer

sistemas nacionais de
controlo alimentar

Auxilio no
Apoio da Assisténcia estabelecimento e
FAO e OMS técnica fortalecimento de
agéncias de controlo
alimentar

-

Formagao técnica e
administrativa

107
Funcionamento
Implementacao do Codex
d N
Fortalecer competéncias
de analise laboratorial e
de inspeccao de
alimentos
N J
Apoio da Assisténcia ( L )
FAO e OMS técnica Conduzir acgdes de
formagao
' R
Desenvolver e publicar
manuais e outros textos
108
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Funcionamento
Partilha de informacao
Acesso facilitado a FAOLEX
informacado credivel L )
_ sobre normas i .
allmentzrf?s Se temas International Food Safety
Authorities Network (INFOSAN)

109
Funcionamento
Partilha de informacgao
Base de dados de regulamentos
nacionais
{ FAOLEX § §
http://faolex.fao.org/
| FAOLEX"S%

110
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Funcionamento
Partilha de informagao
Permuta de informagao entre )
autoridades de seguranga
International Food alimentar |
Safety Authorities
Network

http://www.who.int/foodsafety/a
reas_work/infosan/en/

J
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